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Sistema de gestión de calidad e inocuidad

Ficha Técnica de Garbanzo

ESPECIFICACIONES DE CALIDAD

Humedad*

Granos Partidos

Materia Extraña***

Defectos Totales**

Bajo zaranda

14.00% Máx.

1.0% Máx.

0.25% Máx.

3.00% Máx.

10.00% Máx.

A

14.00% Máx.

1.0% Máx.

0.25% Máx.

8.00% Máx.

10.00% Máx.

B

14.00% Máx.

1.0% Máx.

0.25% Máx.

17.00% Máx.

10.00% Máx.

C

* Humedad según CODEX STAN 171-1989/ Rev 1-1995 hasta 16% para climas 
templados y almacenamiento corto.
** Granos germinados, verdes, lavados, manchados, arrugados, entre otros. 
*** Se entiende por materia extraña a la materia mineral u orgánica como polvo, 
ramitas, tegumentos, semillas de otras especies, insectos muertos, fragmentos o 
restos de insectos y otras impurezas de origen animal.  
Libre de insectos, metales y vidrios. Libre de olores extraños (fermentados, 
hidrocarburos).

Nombre Científico: Cicer arietinum Variedad: Tipo Kabuli

Origen: Argentina

Tamaño - calibres: 7 mm, 8 mm

9 mm, 10 mm

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valor energético
Carbohidratos
Proteínas
Gasas Totales
Fibra alimentaria
Gasas saturadas
Gasas monoinsat.
Gasas poliinsat.
Vitamina E
Vitamina A
Vitamina C
Tiamina (B1)
Riboflavina (B2)
Niacina (B3)
Vitamina B6
Ácido fólico
Ácido pantoténico
Sodio
Calcio
Hierro

357 kcal
46.4 g
17.2 g
5.4 g

8 g
1 g

2.1 g
3.7 g

4.8 mg
39.2 µg

1.1 mg
0.3 mg
0.2 mg
1.4 mg
0.4 mg
349 µg
0.8 mg
19 mg

128 mg
4.5 mg 

Contenido en 80 g
de Garbanzo crudo

Aporte
sobre IDR*

17.9 %
15.5 %

22.9 %
9.8 %
32 %
4.5 %

22.3 %
84 %
48 %
6.5 %

24.5 %
25 %
15 %

8.75 %
30.8 %

87 %
16%

0.8 %
12.8 %

32%

*Fuente: El cultivo de garbanzo en Argentina (Carreras J, 
Mazzuferi V, Karlin M. UNC 2016)

ORGANISMO
GENÉTICAMENTE

MODIFICADO

ALÉRGENOS

CONDICIONES DE CONSERVACIÓN: conservar a temperatura ambiente y preferentemente en un lugar libre de humedad.

producto semielaborado para uso industrial (alimentos para consumo humano y animal preferentemente). 
El producto no está destinado a consumo directo.

ETIQUETADO: 

USO PREVISTO:

los productos son etiquetados con el Número de órden de exportación, que está conformado de la 
siguiente manera -OPEaa-nnn-, donde OPE significa Oscar Peman Exportaciones, aa el año de la opera-
ción y nnn el número correlativo de la operación de exportación. Con esta información se puede trazar la 
mercadería. La identificación puede ser por bolsa, big bag o pallet, de acuerdo a la modalidad de 
despacho.

Este producto
es libre de GMO.

VIDA ÚTIL

Dos años a partir
de la fecha de 

proceso.

EMPAQUE Y DISTRIBUCIÓN

Bolsas de polipropileno 25 kg
y Big Bag de 1.000 kg.

Transporte en contenedores Dry de 20 pies, 
y camiones con lona.

Acondicionamiento del producto sobre 
pallet de madera con separador de cartón.

El Garbanzo posee una 
proteína alergénica 

(del tipo Ara h), 
intrínseca a su propia 
composición química.
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